下定決心 勇往直前
採訪者：陳世渭理事
今天要介紹的在地好商家是一間拉麵店，是在八卦山下中山路邊的「麵處小林」。近年來台灣的消費習慣一直在改變，對異國料理也慢慢地講究起來，一些不夠專業餐飲業很快一年兩年就會被社會淘汰，林老闆是個很特別的人，出了社會，起初接觸的是船務業務，後來去大陸做台幹業務，長時間離鄉背井，三十歲決定回到台灣，他的家鄉─彰化創業，因為從小對餐飲有興趣，想說如果要做就要做最道地的，對日本飲食特別有興趣的他決定把目標放在拉麵，當初只會基本的日語就決定去日本學習正宗的拉麵，這種決心真讓人佩服。
他先以網路連絡日本當地拉麵商家，剛好日本的拉麵店老闆會說英文，所以它們溝通上沒甚麼問題，帶著一百多萬日幣，夫妻倆毅然決然去了日本，比起現在台灣很多年輕人整天只會抱怨，不努力實現自己的夢想，我覺得他們的認真跟勇氣是值得我們學習的。他說在日本學習時，一開始有時候一整天都坐同一件事情，切東西、煮湯、燉叉燒，真的很枯燥乏味，不過他很懂得在工作中培養樂趣，好還要做得更好，例如把蔥切得更整齊，把事情做得更好，所以很快半年內就把基本的功夫學成回來台灣了。
回台灣才是真正辛苦創業的開始，從找店面、找食材、熬煮方法都跟日本有很大的差異，例如拉麵的麵條、調味料、叉燒肉等都要尋找，好像它們的調味料大部分都從日本進口，直接找食品貿易公司。他說很多去國外學成回來開店的，都在食材上調味料上為了節省成本所以改用當地的在地食材，因此改變了味道。但是，他們為了把一碗拉麵煮的道地，不惜用進口材料，所以相對的成本沒辦法壓低，但他相信，客戶一定會再回流的。目前台灣有兩間店面，一間在高雄一間在彰化，目前已經在規劃在員林開設分店，他說如果店面達到一定的數量還打算開貿易公司自己進口自己所需要調味料。
	俗話說的好，天下無難事，只怕有心人。當要做一個新的改變新的決定的時候，往往大家都會想很多，思考到最後往往都是不了了之，像林老闆這樣下定決心，遇到的困難就想辦法解決，如果真的解決不了就轉個彎找出路，這樣的待人處事真的很值得年輕人學習。
[bookmark: _GoBack]	林老闆提供我們社友兩人以上同行就送小菜一盤。
	
